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SCHOKOLADE ECLAIR

Artikel-Nummer : 75329

Produktbeschreibung
Unverbindliches Foto

Gebäck mit Schokolade - Tiefgefroren Technologie : Gebrauchsfertig

Physikalische Kriterien (Werte nicht verbindlich)

 Gewicht des TK-Produkts ( g ) : 65.00
 Länge ( cm ) : 14.00

GTIN / EAN Produkt   03291810753294

Palettisierung 30-PAL. 80X120 
Kartons / Lage   12
Lagen/Palette   7
Kartons/Palette   84
Stück/Palette   3360
Bruttogewicht inkl. Palettenholz ( kg)  279.2
Gesamthöhe - Palette eingerechnet  ( cm) 293.6 

GTIN / EAN Karton   3291811209042

Verpackung  00-Standard
Stück/Karton    40 (8 x 5)
Kartonmaße (in mm) L x B x H  231x198x398
Bruttogewicht 
Karton

(kg) 3.05

Nettogewicht 
Karton

(kg) 2.6

Mindesthaltbarkeitsdatum 

(MHD)

18  Monate

Verkaufsargumente

  Convenience-Produkt, einfach auftauen, 140 mm, 65g

  Eine reichhaltige Crème Pâtissière mit dunkler Schokolade und ein Schoko-Fondant machen das Eclair zu einem 
Muss für jeden Schoko-Liebhaber.
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Zutaten (wie verkauft)

Wasser, Eier, Zucker, Weizenmehl, Butter, modifizierte Stärke, Vollmilchpulver, dunkle Schokolade 2,6% (Zucker, 

Kakaomasse, Kakaobutter, mageres Kakaopulver, Emulgator (E322 (Soja))), mageres Kakaopulver, Glukosesirup, 
ungehärtete pflanzliche Palm-/Palmkern- Fette, Laktose und Milcheiweisse, Eigelb, Stabilisator (E422), 
Magermilchpulver, Salz, Geliermittel (E440, E450, E406, E341), Emulgator (E322 (Soja), E472c), Konservierungsstoff 
(E202)

Nährwertangaben

Nährstoff Einheit
Pro 100g des 
verkauften 

Produkts

Pro 100g des 
verzehrfertigen 

Produkts

Pro fertig 
gebackenes 

Produkt

% RM* pro 
fertig 

gebackenes 

Produkt

Energie (kJ)  976 976

Energie (kcal) 233 233

Fett (g)  9.7  9.7

davon gesättigte Fettsäuren (g)  5.7  5.7

Kohlenhydrate (g)  31.0  31.0

davon Zucker (g)  19.2  19.2

Ballaststoffe (g)  1.4  1.4

Eiweiß (g)  4.8  4.8

Salz (g) 0.32  0.32
*RM : Referenzmenge für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal)
Die Werte des verbrauchten Produkts sind als Anhaltspunkt angegeben, vorbehaltlich der genannten Zubereitungs- und Lagerbedingungen.



SCHOKOLADE ECLAIR Artikel-Nummer : 75329

Version : 1 Validierungsdatum : 21/03/2023

DELIFRANCE S.A., 99 rue Mirabeau 94200 IVRY sur SEINE. Kontaktinformationen zu Ihrer lokalen Vertriebsstelle finden Sie hier: 

https://www.delifrance.com/address-subsidiaries

Besondere Eigenschaften (  Ja, X Nein)

 Für Veganer geeignet X
 Für Vegetarier geeignet

 Enthält Alkohol X
 Enthält künstliche Farb- und/oder Aromastoffe* X
 Enthält gehärtete Fette X
 Enthält Schweinefleisch X

 RSPO Certificate number: SGS-RSPO / SC-20-00225
 RSPO Getrennt zertifiziertes Produkt

*Für Brot, gemäß Lebensmittelrecht

Backanleitung und Lagerung

 Auftauen

Lagern bei -18 °C

ZUBEREITUNG

Bitte entfernen Sie die weiße Folie im tiefgekühlten Zustand. 
Eclairs aus der Verpackung nehmen und bei einer Temperatur 
von 0°C bis +4°C 6 Stunden oder bei 4-6°C 2 Stunden auftauen 
lassen.

Ein bereits aufgetautes Produkt nicht wieder einfrieren.
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This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an 

application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA 

has not certified its regulatory compliance.


