[eélifrance
FONDANT CHOCOLAT

Artikel-Nummer : 74517

Unverbindliches Foto

Produktbeschreibung

Gebdck mit Schokolade - Tiefgefroren Technologie : Gebrauchsfertig

Physikalische Kriterien (Werte nicht verbindlich)

GTIN / EAN Produkt 03291810745176 GTIN / EAN Karton 3291811184585
Palettisierung 30-PAL. 80X120 Verpackung 00-Standard
Kartons / Lage 15 Stlick/Karton 27 (9 x 3)
Lagen/Palette 10 KartonmaBe (in mm) Lx B x H 234x234x157
Kartons/Palette 150 Bruttogewicht (kg) 2.655
Stiick/Palette 4050 Karton
Bruttogewicht inkl. Palettenholz (kag) 421.25 Nettogewicht (kg) 2.43
Gesamthohe - Palette eingerechnet  (cm) 172 Karton
Mindesthaltbarkeitsdatum 365 Tag(e)
(MHD)
Verkaufsargumente

Kleiner Schokoladen-Kuchen mit einem zartschmelzenden Schokoladenherz. Fiir den perfekten Schokoladen-
Genuss: Warm verzehren.

fertiggebacken, tiefgekiihlt, Marke Délifrance

Zutate n (wie verkauft)

Eier, Schokolade 22,5% (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgator (E322 (Soja)), natirliches Vanillearoma),
Zucker, Butter, Wasser, Weizenmehl, Kakaopulver, Milchpulver
Moagliches Vorhandensein von: Schalenfriichte
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FONDANT CHOCOLAT Artikel-Nummer : 74517

Nahrwertangaben

Pro 100g des Pro 100g des Pro fertig  ’° il’lel:d'tT pro
Nahrstoff Einheit verkauften verzehrfertigen gebackenes b kg

Produkts Produkts Produkt gebackenes
Produkt

Energie (k) 1537 1537 1383 16
Energie (kcal) 368 368 331 17
Fett (9) 19.4 19.4 17.5 25
davon gesittigte Fettsduren (9) 11.7 11.7 10.5 53
Kohlenhydrate (9) 41.0 41.0 36.9 14
davon Zucker (9) 35.5 35.5 32.0 36
Ballaststoffe (9) 2.5 2.5 2.3
EiweiB (9) 6.0 6.0 5.4 11
Salz (9) 0.10 0.10 0.09 2

*RM : Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal)
Die Werte des verbrauchten Produkts sind als Anhaltspunkt angegeben, vorbehaltlich der genannten Zubereitungs- und Lagerbedingungen.

Besondere Eigenschaften (- », xnen)

Enthalt Alkohol

Fur Vegetarier geeignet

Fur Veganer geeignet

Enthalt Schweinefleisch

Enthalt kiinstliche Farb- und/oder Aromastoffe*
Enthalt gehartete Fette

NO ARTIFICIAL

HVO FLAVOURS OR
FREE COLOURS

x> ||| <|x

Enthaélt konventionelles Palmél und/oder Palmkerndl X
(Zutaten)
Enthalt RSPO-Palmél und Palmkerndl (Zutaten) X
Enthélt konventionelles Palmél und/oder Palmkerndl X
(Zusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe)
Enthélt RSPO-Palmdl und Palmkerndl (Zusatzstoffe und X
Verarbeitungshilfsstoffe)

*Fir Brot, gemaB Lebensmittelrecht
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Backanleitung und Lagerung

[fra] Micro-ondes ZUBEREITUNG

= Mikrowelle Den Schokoladenkuchen auf einen mikrowellengeeigneten Teller
20-30 sec bei 300 Watt geben. 45 Sekunden bei maximaler Leistung (Mikrowelle mit 650
Backen Watt).

Cege]  Traditioneller Ofen

= 14 min bei 140°C

Ein bereits aufgetautes Produkt nicht wieder einfrieren.

Auftauen ERHALTUNG NACH DER IMPLEMENTIERUNG
i}%ﬁ Nach dem Auftauen ist das Produkt bei einer Temperatur
8o zwischen 0°C und +4°C 24 Stunden haltbar.

Lagern bei -18 °C

This product (s) is (are) compliant with the regulations of the countries of the European Free Trade Association. For distribution in another country, an

application must be made to Délifrance SA; Délifrance SA cannot be held liable if the product has been marketed in a country for which Délifrance SA
has not certified its regulatory compliance.
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